
電子報一：葡萄牙餐廳分享(一) 

由於大多數時間我們都在上課，除了中午在學校的學堂有東西可以吃之外，晚

上下課時間都大概 6~7.之後，也沒有什麼精力自煮，這裡分享我們在當地吃的

各種美食！ 

 

餐廳名稱：Ha Noi Xua 

短評：吃起來跟台灣的 Pho 差不多，口味有一點重，一碗大概 14歐左右。但

我們真的太想念企研所旁邊的 pho和一些類台灣的小吃，所以還是進去吃了。

左一是炸煎餃，6歐。中間這個類似雞蛋煎的東西，中份就這麼大了，8歐，非

常划算，但是口味就見仁見智。右邊是黑糖珍珠豆花，也是想解沒有吃到珍珠

的饞，5歐。 

餐廳名稱：Pizza Misura Bairro Alto 

短評：餐廳在葡萄牙南方城區，是很多餐廳和

店鋪可以逛的區域。起司超香味道也很讚，不

過因為口味也是相對重且起司較膩，一個人應

該吃不完一個，建議可以點不同的東西

share，推推。 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

餐廳名稱：Lucimar 

短評：這間餐廳離學校不遠，可以走路去應該都不會算是太遠，這間大推濕式

三明治，吐司加蛋+火腿+午餐肉，還有他們非常特別的醬，算是非常道地的美

食。他的豬肉跟鮭魚就是葡萄牙當地水準，好吃。然後這裡的酒滿便宜的，都

可以多多嘗試。 

餐廳名稱：Queijadas de Belem 

短評：這間餐廳靠近發現者紀念碑，在海邊的餐廳，很適合一邊看夕陽一邊

吃。我覺得這裡的烤豬肉算是非常典型的葡式烤豬肉，只有鹽巴蒜頭，簡單調

味但很好吃。酒的部分一隻 7歐，鹹酸的口味，店員還會拿保冷袋包著。最後

沒有拍到照的是雞肉泥腸，鹹到爆炸，同行的同學直接投降。 


