
電子報 – 美食 

 

 The Keg 是加拿大很有名和很高級的西餐廳。

主食除了牛排還有豬肉雞肉及海鮮，一份約

CAD$40，口味很不錯而且份量很多。也是很

多人去加拿大會列如清單之一的餐廳。 

牛排部分我覺得Medium Rare（四分熟）最剛

好，如果餐點來以後，還是覺得太生的話，可

以再請他們烤熟一點。 

 

 

 Sushi Garden 是溫哥華很著名的日本料理店，

他的份量和生魚片都很大，而且價格很便宜，

所以到了晚上或假日經常客滿。但大家都願意

等，因為這家日本料理廚師動作非常快，一下

就可以進去吃了。 

不過這間是韓裔開的，裡面服務生也都是韓國

人，如果想要吃很正統的日本料理可能不適

合。 

 

 Phnom Penh金邊小館位於 Chinatown，是一間

柬埔寨與越南餐廳。曾獲得溫哥華最佳越南料

理，餐廳牆壁上也貼了很多獎項。他們不接受

訂位，所以需要去現場排，吃飯時間經常大排

長龍，但絕對值得，完全可以列入前三名。 

推薦酥炸雞、牛肉 luc lac和 butter beef。 

 

 

 

 

 

 

 



 Ask For Luigi 是在 Chinatown的一間義大

利餐廳。建議中餐去吃，因為晚上價格

差蠻多。中午一份義大利麵約 CAD$17

（台幣 400），這間餐廳小小的，可以先

訂位再去，才不用等很久。推薦 rigatoni 

& Bolognese。 

 

 

 

 JapaDog 絕對是必吃之一，店面位於

Robson st. 上，除此之外還有很多地方

有餐車，例如Waterfront前面（像台

北車站的地方，Skytrain，Canada Line

及 Sea bus的交接處）。 

價格不便宜，一個約 CAD$8（台幣

200），但好吃程度絕對值得嘗試看

看。 

 

 

 

 Linh Café是在溫哥華最後幾天去吃的，因

為朋友一直推薦這間結合法式與越南料理

的餐廳。位於 Kitslano的這間餐廳當然也

有來到溫哥華必吃的 Pho（越南粉），味道

很好。我最喜歡的是他的薯條和沾醬，沾

醬非常特別，薯條也炸得很好吃！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 在溫哥華吃的最後一餐叫 Oakwood Café。

吃飯時間人也很多，但因為我們願意坐室

外，所以不用等。其實室外沒有想像中的

冷，因為上面都會有暖氣，有的餐廳甚至

連椅子都有暖氣，這間餐廳也會提供毯

子。 

這間有三道菜是我很喜歡的，右圖的是干

貝，右下為貽貝和下圖是偏韓式烤肉的料

理。單價都不便宜，但和幾個朋友一起

去，分下來也沒有非常貴，蠻推薦的。 

 


